
Aperitivo
Spuma di  foie  gras  e  tartufo su  c ia lda  croccante

Crocchetta  di  scampi  e  patate ,  semi  di  sesamo,  maionese  vegeta le
Lol l ipop di  caprini ,  p is tacchio  e  bretze l  s t icks

Capasanta  su  chorizo  a l  v ino rosso

MENÙ
Storione  in  ol io  di  cottura ,  baccalà  mantecato,  spinacini ,  crema di  erba

cipol l ina
*  *  *

Terr ina  di  fegato  d’oca,  volat i le  e  sedano rapa,  c ipol la  rossa  in  agrodolce ,
r iduzione  a l  Marsa la ,  cora l lo

*  *  *
Riso Carnarol i  a l  cedro,  gamberoni  scottat i ,  bernese  a l  tartufo

*  *  *
Fi letto  di  v i te l lo  in  crosta  di  panpepato  

radicchio  tardivo di  Treviso,  sa l sa  a l  Pinot  nero
*  *  *

Semifreddo a l la  papaya,  crema di  c ioccolato  bianco e  cardamomo

 I l  costo  del  menu è  di  € 160,00 a  persona,  bevande incluse
Per  informazioni  e  prenotaz ioni ,  contattare :
+39 031 3221 oppure  info@hotelbarchetta . i t

ABBINAMENTO VINI

Franciacorta  Brut  DOCG -  Ferghett ina  
Fr iul i  Col l i  Orienta l i  Ribol la  Gia l la  -  Bast ianich

Pecorino d 'Abruzzo Cadetto  Bio  -  Podere  Castorani
 Sasse l la  Riserva  DOCG "Red edit ion"   -  P lozza  

Torcolato  di  Breganze  -  Maculan

Cenone di S.Silvestro
31 DICEMBRE 2025


