&

Hotel Barchetta
Excelsior

31 DICEMBRE 2025

Aperitivo
Spuma di foie gras e tartufo su cialda croccante
Crocchetta di scampi e patate, semi di sesamo, maionese vegetale
Lollipop di caprini, pistacchio e bretzel sticks

Capasanta su chorizo al vino rosso

MENU
Storione in olio di cottura, baccala mantecato, spinacini, crema di erba
cipollina
X X X
Terrina di fegato d’oca, volatile e sedano rapa, cipolla rossa in agrodolce,
riduzione al Marsala, corallo

* X X

Riso Carnaroli al cedro, gamberoni scottati, bernese al tartufo

* X *x

Filetto di vitello in crosta di panpepato

radicchio tardivo di Treviso, salsa al Pinot nero

* X X

Semifreddo alla papaya, crema di cioccolato bianco e cardamomo

ABBINAMENTO VINI

Franciacorta Brut DOCG - Ferghettina
Friuli Colli Orientali Ribolla Gialla - Bastianich
Pecorino d'Abruzzo Cadetto Bio - Podere Castorani
Sassella Riserva DOCG "Red edition" - Plozza

Torcolato di Breganze - Maculan

Il costo del menu ¢ di € 160,00 a persona, bevande incluse
Per informazioni e prenotazioni, contattare:
+39 031 3221 oppure info@hotelbarchetta.it



