Hotel Barchetta
Excelsior

25 DICEMBRE 2025 — % .8
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MENU
\ “Salmone marinato alla rapa rossa, croissant salato al
3 mascarpone capperi, agrumi, cialda al nero

* X X

/7. Tortellini, consommé al marsala, coriandoli di verdure
’%\ Risotto carnaroli ai pistilli di zafferano, Carciofi
) petto d’anatra affumicato

4 * X X

* * X

Cappone disossato e farcito, zucca gialla, ortaggi, |

limone candito

X X X
Panettone artigianale della pasticceria di Villa d’Este *’M
con leisie salse Xy e

ABBINAMENTO VINI

Franciacorta Brut DOCG
Perrelarianc 1.GED -
Vigne Casati Moscato d"Asti DOCG

5
o S 4

Il costo del menu ¢ di € 80,00 a 'persona, bevande incluse
Per informazioni e prenotazioni, contattare:
+39 031 3221 oppure info@hotelbarchetta.it



